
Menù



Cari ospiti del Feuerdorf,

benvenuti nella nostra oasi culinaria
sul Canale del Danubio a Vienna.

Il nostro team di cucina, guidato dallo chef Noah Mann, ha creato
un meraviglioso assortimento di specialità attorno al nostro tema 

principale: “la griglia.” Speriamo che vi piaccia!

Nella scelta degli ingredienti poniamo la massima attenzione a 
qualità, sostenibilità e provenienza regionale. La nostra carne 

proviene esclusivamente dalla macelleria Höllerschmid nella re-
gione del Kamptal, e la maggior parte dei nostri vini è austriaca, 

selezionata da produttori che conosciamo personalmente.

Siamo felici della vostra visita e faremo del nostro meglio per 
renderla un’esperienza indimenticabile.

Buon appetito e buon soggiorno al Feuerdorf!

Il team Feuerdorf
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Feuerdorf “Leaf & Beef”
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Snacks & Antipasti

Pimientos de Padrón				    9.5
piccoli peperoni verdi dolci fritti con sale Maldon

Burattina (G)				    11.8
con rucola, pomodorini e aceto balsamico

Selezione di mini salsicce (A,G,L,M,E)				    12.5
7 pezzi di “Ötscherblick pork”: Käsekrainer, Bernerwürstel e bratwurst

Calamari Fritti (A,R)							       17.5
impanati a mano con farina di mais, serviti con limone

Gambas al Ajillo (B)							       18.5
con aglio, peperoncino e olio d’oliva

Insalata di anguria e feta   (G)				    12.8
con cetriolo, menta e dressing al lime fatto in casa

Insalata di pollo fritto biologico (C,A,G)				    17.8
filetto di pollo impanato a mano con insalata di patate e songino, 
olio di semi di zucca

Feuerdorf-Bowl (N)				  
Base:	 riso, pomodorini, 			   Topping:   Tofu		  15.5
	 avocado, cavolo rosso,	 , 		      	     Pollo		  16.5
	 sesamo, maionese vegana al limone	     	     Manzo	 18.5



Classici Feuerdorf

Portobello  (F,P)							       13.8
con macinato vegetale di soia

Carpaccio di manzo biologico austriaco  (G)	 			   16.5
con pomodorini, rucola e parmigiano

Cevapcici biologici di manzo austriaco  (A,C,H,L,M)				    16.8
6 pezzi con patatine fritte e ajvar

Burger di manzo dry-aged (150g) (A,C,G,E,O)				    19.9
con cheddar, insalata, pomodoro, cipolla, salsa burger fatta 
in casa e patatine

Costine Feuerdorf (500g) (A,E,G,M)				                  24.9
costine di maiale con due salse fatte in casa e patatine

Filetto di manzo da bovino (180g) (A,G)				    29.8
con verdure grigliate e salsa al pepe fatta in casa
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Specialità di Mare

Spiedino di tonno (D)				    15.5
pesce premium di Yuu’n Mee

Spiedino di gamberi (B,R)	 					     17.5
gamberi grandi in stile mediterraneo

Spiedino di polpo (R)				    18.5
pesce premium di Yuu’n Mee

Insalata di polpo (R)				    18.5
polpo tenero con pomodorini, rucola, cipolla rossa e olive



Contorini
Salse fatte in casa  		  		  1.8	
ketchup BBQ, chili piccante, curry viola, miele e senape, ketchup fruttato, aglio 

Maionese al tartufo (M,LG)				    2.8

Patatine fritte (A,L)				    4.9

Pane Joseph (2 fette)						      4.9

Insalata di cavolo (fatta in casa) (G,M,C)					     4.9

Verdure grigliate (A)				    4.9

Patatine di patate dolci				    5.5

Patatine con tartufo e parmigiano (A,G)				    6.5
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Dolci

Canederli di gelato all’albicocca (E,C,N,F,G,A,H)				    6.9

Torta Sacher (E,C,N,F,G,A,H)						      6.9

Strudel di ricotta o di mele (E,C,N,F,G,A,H)				    6.9

Banana Split (E,C,N,F,G,A,H)						      6.9

Classici Viennesi

Spätzle al formaggio  (G,G)				    15.5
con cipolle croccanti

Gulasch di manzo	 						      17.5
con pane Joseph

Viennesi Schnitzel (maiale) (C,A,G)				    18.5
con patatine fritte e mirtilli rossi
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* Tutti i prezzi sono espressi in € e includono l’IVA.

Allergens:      Gluten,     crustaceans,     eggs,     fish,      peanuts,      soy,     milk,     	
    nuts,      celery,      mustard,      sesame,      sulfur dioxide + sulfites,      lupin,            
     mollusks,          vegetarian,          vegan,      gluten-free

Vi aspettiamo con piacere  al  Feuerdorf  am Donaukanal, 
sul  Canale  del  Danubio !


